
DOMAINE D'UTiliSATION
Entretien courant:
. Vaporiser ou appliquer sur la surfaœ à nettoyer, laisser agir
. Essuyer avec une lavette, un non tissé ou à la radette.

Nettoyage rapide et efficaœ de tous les types de supports: vitres,
glaces, mélaminés, stratifiés, carrelages, céramiques...
Sa formule désinfectante est une garantie de sécurité pour le
nettoyage des vitrines, vitres, étagères, comptoirs, tablettes... des
boulangeries, charcuteries, boucheries, cafétérias... et pour le
secteur paramédical: tables, bureaux, mobiliers, lits... des crèches,
écoles, maisons de retraite...

ECO INFO
- Facilement biodégradable conform6ment à la règlementation.
- Emballage recyclable.

COMPOSITION
Aux actifs de pin des Landes : une sélection rigoureuse de oos
substarK:es actives d'origine naturelle issues du Pin choisies pour
leurs propriétés en hygiène et propreté garantissent l'efficacité

détergente, dégraissante ou odorisante de oos formulations. Elles
contribuent à la sécurité des utilisateurs et au respect de
l'environnement.

- Agents de surfaœ anioniques et non ioniques
- Solvants (ne contient pas d'éther d'~thylène glycol)
- Désinfectant
- Excipients

- -

CARACTERISTIQUES CONDITIONNEMENTS -
Pistolet 750 ml : carton de 6 - code produit 4633
BIdon 5 1 : carton de 4 - code produit 4632.

. Aspect : liquide limpide

. Couleur: incolore

. Odeur: Pin Lavande

. Masse volumique (20° C) = 990 g/I

. pH pur = de 3 à 4 .
PRECAUTIONS D1EMPLOI

SPECTRE D1ACTIVITÉ - Conserver hors de por1ée des enfants
- En cas de contact avec les yeux, laver immédiatement et

abondamment avec de l'eau.Action bactéricide conforme à la norme NF EN 1040.
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. Conforme à la législation relative au nettoyage des matériaux et

objets destinés à entrer en contact avec les denrées alimentaires
(arrêté du 8 septembre 1999). Pour cette utilisation, rinçage à l'eau

potable obligatoire.
Le VRAI professionnel VSD s'intègre dans les plans HACCP selon
la Directive 93/43/CEE relative à r~iène des denrées almentaires
dite Directive Hygiène.
Il permet la conduite des opérations de nettoyage des surfaces
en milieu alimentaire (cantine, restaurant, cuisine centrale..., atelier
de transformation, boulangerie...).

~ Votre distributeur -

FIChes de spécifications et de données de sécurité disponibles sur simple demande.

DESINFECTANT
.


